GEL ADHERENT DEGRAISSANT DECAPANT ALIMENTAIRE
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CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES : denrées alimentaires.

- Gel, limpide, incolore, moussant. |- *E’)_or(;f,orm((a:i ébl_?tqn('jecti:[/e détergﬁfnce 648 / 2004 CE sur
- Totalement miscible a I'eau. aF 1o egtra 'ta 'll, e SS” ensio actits. tatai Y.
-pH 2 20°C : >13. - Faire retraiter 'emballage par un prestataire agréé.

- Densité 2 20°C : 1,04 + 0,02.
- Solution aqueuse a base de lessive de soude, tensio-actifs  MODE D’EMPLOI :
anioniques et amphotéres, dégraissants et mouillants et d'un

complément épaississant. - AXIS 3F GEL s’applique sur tous supports sauf ceux en
- Attaque les alliages légers lors de I'utilisation du produit alha_ge Ieger_ (ex: a!umlmqm), acier galvanisé et bois.
concentré. - Laisser agir de 5 a 10 minutes.

- Caractére basique. - Rincer abondamment a I'eau potable, éventuellement

- Décompose et élimine les graisses, noir de carbone, suies et SOUS pression ou avec une éponge humide.
autres matiéres organiques.

SECURITE / ENVIRONNEMENT :

- AXIS 3F Gel est irritant : contient de I'hydroxyde de sodium.
- Le port de gants est recommandé.

- Les composants d’AXIS 3F GEL sont sur la liste de I'Arrété
Ministériel du 08.09.99 modifié, relatif aux produits de
nettoyage du matériel pouvant se trouver au contact des
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